
Obligación de la utilización 
de  mascarillas higiénicas en 
todo  el recinto.

Limpieza periódica con  
virucidas de los 
espacios  utilizados.

Ventilación diaria de los  
espacios por medios 
manuales  y mecánicos.

MEDIDAS ESPECÍFICAS DE PREVENCIÓN EN EL PALACIO DE 
EXPOSICIONES Y  CONGRESOS DE SEVILLA PARA EL DESARROLLO DE 
EVENTOS.

Medidas preventivas generales de higiene:

Distanciamiento social de 
al  menos 1,5 metros.

1,5m

Promoción del pago 
por  eticket.

Utilización de ascensores 
por  una única persona.

WC
Disminución de ocupación 
en  aseos y baños del 50%.

Utilización de papeleras  
para elementos 
desechables  con 
protocolo específico de  
retirada.
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Carteles y otros documentos  
informativos sobre las 
medidas  higiénicas y 
sanitarias para el  correcto 
uso de los servicios.

Aquellos espacios que por  
sus características no 
puedan  desarrollarse 
limpieza diaria  quedarán 
excluidos de las  visitas de 
clientes.

Los servicios de hostelería  
tienen protocolos 
específicos  para su 
funcionamiento y  deben 
ser consultados en  cada 
servicio.

Ubicación de dispensadores  
de hidrogel en las zonas  
donde se prevea un 
aumento  del contacto con 
objetos o  mobiliario, por 
ejemplo en  zonas de aseos 
o accesos a  espacios 
compartimentados.

Colocación de pantallas  
de protección en zonas 
de  recepción de 
clientes.

Los espacios no 
permitidos  para la 
circulación cerrados  para 
los eventos se han  
señalizado 
específicamente.

Estudio de circulación con  
indicación al público 
mediante  señalización 
específica.

MEDIDAS ESPECÍFICAS DE PREVENCIÓN EN EL PALACIO DE 
EXPOSICIONES Y  CONGRESOS DE SEVILLA PARA EL DESARROLLO DE 
EVENTOS.
Medidas preventivas específicas en el recinto:
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MEDIDAS ESPECÍFICAS DE PREVENCIÓN EN EL PALACIO DE 
EXPOSICIONES Y  CONGRESOS DE SEVILLA PARA EL DESARROLLO DE 
EVENTOS.
Medidas preventivas para catering y restauración:

Disposición de alimentos  
en formatos individuales 
no  compartidos.

Pantallas de metacrilato en  
puntos de atención al 
usuario.

Intensificación de los  
protocolos de higiene  
relacionados con la  
manipulación de 
alimentos.

Estrictas medidas de 
limpieza  y desinfección en 
cocinas y  salas.

Distancia mínima de 
seguridad  entre mesas: 2 
metros.

2m
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